VIETNAM

SWEETS

COCKTAILS

WEIN




55¢€

55¢€

55¢€

6.8 €

7t

6.5€

/5€

78 €
78 €

6.8 €

APPETIZERS

{
@ =
. P
Eingelegter scharfer Chinakohl

a) Classic - Meersalz
b) Angry - Chilis| @
Seetang Salat, Mango, Sesam

Homemade, vegetarische frittierte Friihlingsrollen, Si3-Sauer-SolSe

Homemade, frittierte Frihlingsrollen, gefillt mit Garnelen,
Hackfleisch, Karotten, Taro, Limetten-Fisch-SolSe

2 St. Reispapierrollen, Reisfadennudeln, Salat, asiatische Krauter

a) Tofu, Hoisin-SoBe und Erdniisse

b) Garnelen, Hoisin-SolSe und Erdnlisse

c) Garnelen Tempura, Avocado - Joghurt-Wasabi-So8e, Hoisin-Sol8e und Erdnlisse
d) gegrillter Lachs, Mango - Limetten-Fisch-SolSe

4 St. frittierte Wantanblatter gefillt mit Hahnchen, Garnelen , Siil3-Sauer-Sol3e




8€

12€

6.8 €

8€

6.8¢€

85€
85 €

APPETIZERS

2 St. Panierte Garnelen, Spicy-Mayo-Unagi SoBe
a) Panko paniert

Tintenfischringe Tempura, Sesam, Spicy-Mayo
Unagi SoBBe

Teigtaschen mit Gemise und Hahnchenfillung

2 St. Rindfleisch in Betelblatter, Reisfadennudeln.
Limetten-Fisch-SolSe

4 St, Homemade, frittierte Hahnchen Keule

2 St. Teigrolle mit Gemdisefillung
a) Ente, Kimchi, Gurken, Hoisin Sol3e
b) Miso Lachs, Creamcheese, Acocado, Miso Sol3e

a) Tofu - Spicy-Mayo-SolSe @

b) Krauterseitling - Teriyaki SolSe @
c) Yakitori - Teriyaki Sol3e

d) Saté Hahnchen

e) Lachs-Teriyaki Sol3e




APPETIZERS MRHAI STYL".'

9.8 € ,Eine weitere neue Sushi-Kreation von Mr. Hai, : /\
eine tolle Vorspeise fur Sie in Form eines g 0 X
fliegenden Schmetterlings. Sie besteht aus einem A A

knusprigen Sesam-Seetang-Blatt mit verschiedener
Fillung, SpezialsoBe und Friihlingszwiebeln als Topping.”

a) Tofu, Avocado, Kimchi, Mango @

b) Unagi, Avcocado, Lachshaut, Kimchi

c) Lachs, Avocado, Lachsrogen

d) Spicy Thunfisch, Avocado, Mango,

e) Spicy Lachs, Seetang Salat, Kimchi, Lachshaut

13€ 2 St Tatar aus Tuna und Lachs, Avocado, Kaviar,
Teriyaki SoBe auf Shisoblatter-Tempura

12 €  Kurz angebratene Fischscheiben, Limetten-Truffel-Dressing
a) Thunfisch, Mango
b) Lachs, Avocado

16 €  Frittierter Wantanteig, Lachs, Triffel-Mayo, Unagi SolSe,
Seetang Mango Salat

(fiir 2 Personen)
hlung von unserem Chefkoch
ialitat mit verschiedenen Vorspeisen

28 €

\/




4.8 €
6.2 €

6.9 €

7€
75 €
85¢€

85¢€

6.5€

APPETIZER SOUPS

N/

a) Tofu, Wakame,, Schnittlauch @
b) Lachs, Wakame, Schnittlauch

@

Cremige Ktirbissuppe, Sahne, Kokosmilch, Sesam

>

Kokosmilch, Tomaten, Pilze, Basilikum, Zitronengras
a) Tofu @

b) Hahnchen

c) Garnelen

Lachs, Garnelen, Sellerie, Tomaten, Champions
vietnamesische Krauter, Zitronengras, Chili

Teigtaschen mit Hahnchen, Garnelen, Pakchoi




10.8
13.8

9.8 €

155 €

15€

17 €

SALADS ®

™

Papayasalat, Karotten, Chilli, Thai-Basilikum, Rostzwiebeln,
a) Tofu @
b) Garnelen, Hahnchenfleisch

Mangosalat, Seetang, Karotten, Chili, Minze,
Rostzwiebeln, Erdniisse

Knusprige Ente gewdirfelt, Mango, Erdnlsse, Thai-Basilikum,
Réstzwiebeln, Limetten-Fisch-Sauce

@

Rindlfleisch, Thai-Basilikum, Minze, Schalotte, Spicy-Tamarind-Dressing,
Rostzwiebeln, gerostete Reiskorner

Salat Mix, Seetang, Mango, Edamame, hausgemachte
Limette-Soja-Triiffel Ol Dressing

a) Tofu @

a) mit Hahnchen

b) mit Garnelen

c) Barbarie Ente




BOWLS auf Reis
Vg

16.5 € Tofu, Krauterseitling, Avocado, Edamame,
Wakame, Kimchi, Gemuse, Salat

20.5 € Barbarie-Entebrustfilet, Krauter, Avocado,
Edamame, GemUse, Wakame, Kimchi, Tamago, Salat

18 € Rosa gebratenes Rinderfilet, eingelegtes Ei, Avocado,
Edamame, Wakame, Gemuse, Kimchi, Tamago, Salat

17€  Marinierte Makrele , Avocado, Edamame,
Gemdse, Wakame, Kimchi, Tamago, Salat, Miso-SolSe

19 € Softshell Krebs Tempura,eingelegtes Ei, Avocado,
Edamame, GemUse, Wakame, Kimchi, Tamago, Salat

175 € Hahnchen, saisonales Gemtise, Avocado, Edamame,
Wakame, Kimchi, Tamago, Salat, Teriyaki-SoSe

20 €

\/

rz angebratener Lachs und Thunfisch, Avocado,
damame, Wakame, Kimchi, Tamago, Salat




Frittierter Lachs, Avocado-Tempura, Rote Bete
Lachshaut, Salat, Teriyaki-SolSe

NOON SUSHI ROLL SELESC;I'"'
L

Tuna, Panang-Curry, Thai-Basilikum, gegrillte Paprika,
flambierter Lachs, Curry-Kokos-Sol3e

Rosa gebratenes Rinderfilet, Gurke-Kimchi, Miso-Butter-Sol3e
Barbarie-Ente, Gurke-Kimchi, Miso-Butter-Sol3e

Gegrillter Lachs, Miso, Shiso Blatter, flambierter Aal,
Kaviar, Rote Bete-Hummus

Spicy Tuna Tatar, Avocado, Gurke, Tobiko, Miso-Sol3e
King Crab Tempura, Avocado-Tempura, Spicy-Mayo

Krebssalat, Gurke, Babyspargel, frittierte Schalotte, spicy
Kase (berbacken

Tempura, Kimchi, Shiso Blatter, Aal,
sabi-Creme-SolSe

Kokosraspelmantel, Avocado, Lachs, Kimchi,
Teriyaki Sol3e




mrhai’s SIGNATURE SUSHI R

@

Kokosraspelmantel, Avocado, Mango, Kimchi,
eingelegter Rettich, Tofu

>

Aal, Lachshaut, Avocado, Gurke, Kaviar, Lachs, Teriyaki So3e

panierte Rolle mit Hot-Spicy Thunfisch, Gurke, Tataki aus
spicy Avocado Thunfisch

Kokosraspelmantel, Avocado, Kimchi, Tuna, Cream Cheese

Lachs, Avocado, Gurke, Cream Cheese, Eimantel
Teriyaki SolSe

Gruner Minispargel, Lachshaut, Cream Cheese, Avocado,
flambierten Lachs

Mozzarella-Tempura, Avocado, Rucola, flambierter Lachs

Ebi Tempura, Thunfisch, spicy SoBe, Mango-Seetang Salat

Ebi Tempura, Tobiko, aufgelegter Aal,
Teriyaki So8e, Crunchy Topping

Panierte Rolle, Lachs, Avocado, Gurke,
Cream Cheese, Lauchzwiebeln




b SUSHI CLASSICS

NIGIRI 2St.
4.9 € Tofutaschen @ 6.9 € Thunfisch
4.9 € Panierter Krauterseitling 6.9 € SlBwasseraal
4.9 € Makrele Flambierte Nigiris,
Babyspargel i
59€ Lachs 75€ -LACHS
75€ -TUNA
6.9 € Garnele 75 € - UNAGI
INSIDE OUT 6St.
10.8 € Mango, Avocado, Sesam 12€ Lachs, Avocado, Tobiko

10.8 € Mango, Seetang, Kimchi, Sesam 12€ gehackte scharfe
Garnelen, Avocado

10.8 € Gegrillter Krauterseitling,
Paprika, Sesam 12 € gehackter scharfer
Thunfisch, Gurke

13€  Panjette Garnele, Sesam, Masago
12 € Krebsfleischimitat,

' ngo, Thunfisch, Tobiko Avocado, Tobiko




49 €

49€

S

49¢€

49¢€

86¢€

9.8€

9.8€

SUSHI CLASSICS

MAKI 6 St.

h:.

® >/
Avocado 5.9 € Lachs, Avocado ’l

@ «

Gurke 6.9 € Thunfisch
Gegrillter Lachshaut, 6.9 € Garnelen
Avocado

6.9 € SluBwasseraal
Shiitake Pilze
Mango-Wakame

GUNKAN MAKI 2 St.

Avocado, Edamame, Gemlise 11.5 € Lachs, Tuna, Avocado
Mango, Paprika

12.5 € Cocktailgarnelen, Lachs

Spicy Tuna, Mango

14.5 € Lachsrogen, Flambierter
Avocado, Garnelen, Lachs, Lachs
Krebsfleischimitat,

Lachsrogen,
mrhai Cocktail-Sol3e




SASH I M I Chef ‘s Choice Moriwase

128. for1-6 St 18 €

129. for2-12 St 32¢€

SUSHI KOMPOSITIONEN
2

22.5 € 2 Nigiri Sushi (Avocado, Shitake ), 6 Maki (Gurke, Avocado),
6 Inside Out (Kimchi-Seetang- gegrillter Krauterseitling),
2 Crunchy Snow Roll

25.5 € 2 Nigiri Sushi (Lachs, Tuna), 6 gemischte Maki (Lachs, Tuna),
3 mrhai roll, 3 Tamako roll

275 € 4 Sashimi (Lachs und Tuna), 2 Nigiri Sushi (Ebi, Tuna),
3 Ebi Tempura, 3 mrhai Roll

65 € 6 Nigiri (Maguro, Sake, Ebi), Sake Maki , 4 Hot Spicy
Tuna 1.S.0, 4 mrhai Roll, 4 Ebi Tempura Roll,

1 Gunkan Maki, 4 Chef's choice Sashimi

llen kbnnen Sesam und Soja erhalten und werden mit Ingwer & Wasabi serviert.




MAIN DISHES@

14.9 € Pak-Choi, Krauterseitling, Knoblauch-Soja-SolSe, Reis

15.9 € Seidentofu, Shitake, Shimeji Pilz, Saisongemdtise,
Soja-Triiffel-Knoblauch-Sol3e, Reis

Gebratener Reis, Mais, Erbsen, Paprika, Karotten,
Fruhlingszwiebeln, Kimchi, Curry-SolSe

a) Tofu 165¢ @D
b) Ei-Hahnchen 18.5€
c) Ei-Garnelen 21€

16.9 € Gebackenes Hahnchenbrustfilet, saisonales Gemdise,
Zitronengras, Thai-Basilikum, Kokosmilch, Rotes Curry, Reis

mit saisonales Gemtse, Reis
20.5 € a) knusprige Ente
21.5 € b) Barbarie-Entenbrustfilet

20.5 € Geschwenktes Entrecote-Rindfleisch, Paprika,
Pilz, Schalotten, Salat, Rostzwiebeln, Reis

26.9 € Kuastvoll frittierter Rosa-StiSwasserbarsch mit rotem
rry, saisonales Gemuse, Zirtronengras, Kokosmilch, Reis

Leicht frittierte GroBgarnelen, saisonales Gemduse, Terijaki-So3e
und Wasabi-Majo Dressing, Krupuk-Topping, Reis




MAIN DISHES

Fischfilet vom Teppanyaki-Grill, Mango-Seetang-Salat,
Sesam, StBBkartoffelpommes, 2 Dips : Spicy Majonaise und
Teriyaki Sol3e, bitte Wahlen Sie Medium oder durch

a) Lachs 27 €

b) Thunfisch 31€

28 € Aufdem Tepanyaki Grill kurz angebraten Lachs,
Thunfisch in diinn geschnittenen Scheiben,
Triiffel-Limetten SolSe und Salat

mit Gemuse, Miso-Butter-SolSe, Reis
20.5 € a) knusprige Ente
21.5 € b) Barbarie-Entenbrustfilet

19.5 € Gebratene Rindfeisch mit Rostzwiebeln, Pfeffer-Teriyaki SolSe auf
Tomatenscheiben, Gurken, Blatt Salat, Chili Limette Dressing

BENTO-TELLER

(Kombination aus 4 Tapas)

22 € California Roll, Mango-Seetang-Salat, Sommerrolle-
elen Tempura, Chicken Tempura auf spicy Gemlse

rhai Sushi Spezial, Sommerrolle-Garnele,
Crispy Chicken Karaage, gegrillte Ente auf Curry Gemlise




MAIN DISHES-NOODLES

Leichte lauwarme Reisnudeln mit Salat, Krauter,
Erdnusse und Limetten-Fisch-Dressing

a) Bun Ca Gegrillter Lachs 7€
b) Bun Nam Bo 19 €
Verschiedene Fleischsorten und Saigon
Friihlingsrollen
Die traditionelle Nudelsuppe aus Vietnam 14.5 €
a) Pho Vegan Gemdise und Tofu @ 165 €
b) Pho Bo Blanchiertes Rindfleisch,
Rindfleischbéallchen 155 €
c) Pho Ga Hahnchen
d) Pho Wagyu Japanisches Wagyu aus 35 €
der Prafektur Miyazaki

Eiernudeln, Sojasprossen, Knoblauch, Schnittlauch,
Koriander, Pak Choi, separate Briihe
a) Knusprige Ente

b) Garnelen Tempura

bratene Weizenmehinudeln, Pak Choi, Shimeji Pilze,
rauterseitling, Paprika, Rostzwiebeln in Miso-Butter-SolSe
a) mit Tofu @ 14.9 €
b) Hahnchen Tempura 16.9 €
c) Lachs 19 €




4 SWEETS

7.5 € Blauer Klebreis, Mango, Kokosmilch
75€ Choco Lava, Vanille Eiscreme

75 € Homemade Griintee Tiramisu

75 € Homemade Mango Cheesecake

79 € Wahlbar:
Kokosnuss | Orange | Ananas

Wir bieten eine Vielzahl neuer Desserts an,
von denen wir Uiberzeugt sind, dass sie lhren
Geschmack treffen werden. Gerne kénnen
Sie diese auch mithehmen. Bitte unseren
Service-Mitarbeiter danach zu fragen.

Extra
Reis 3€
StiBkartoffelpommes 55¢€ \‘V:
‘ Ingwer 2€ > 1Y
Y SolBe Extra 15€ L ¢
Flasche SojasoBBe 4€
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BEVERAGES

Kaffee 3.5
Espresso 3.0
Cappuccino 4
Espresso doppelt 4.5
Latte Macchiato 5
Hot Chocolate 5.5

Hafermilch auf Anfrage

Beim Genuss von Vietnamesischem
Kaffee geht es nicht nur darum, eine
Tasse Kaffee zu geniel3en, sondern
darum, einen Teil der authentischen
vietnamesischen Kultur zu erleben.

Vietnam. Espresso 5.5
Vietnam. Eiskaffee 7
0.2L| 0.4L
3.2| 5.0

Coca Cola 2
Coca Cola Zero 2
Fantar®®

(3)
eppes: Dry Tonic Water @
Ginger Ale ®
Bitter Lemon ®

Grun
Jasmin

Frische Ingwer

Frische Minze

Frische Minze-Ingwer 4.5
Butterfly Pea 4 -
Bio Apfel-Zitrone 4
Schwarz Tee 4
Genmaicha 4,5
Griine Tee mit gerdstetem Reis
0.25L | 0.75L

3.0|6.5
Voslauer Prickelnd
Voslauer Still
San Pellegrino

0.2L|04L

3.2| 54

Apfel
Ananas
Mango
Orange
Maracuja
Cranberry
Guave
Litchi

Auch als Schorle erhétlich




ALCOHOLIC

0,3L

Carlsberg (vom Fass) 3.9

Duckstein Weizen Hell (vom Fass) 3.9

Starnberger 5.9 e

Tiger 033L] 4.5
Hugo 8.5
Aperol Sprizz 8.5
Lillet Wild Berry 8.5
Tanqueray 9.5
Brockmans 11.5
lllusionist 12.5




SPECIAL

Shiso Mai 12
Gin, Limette, Shiso Likor, Orangensaft,
Ingwersirup, Wildberry

Shiso Vy 12
Whiskey, Cherry Likor, Limette,
Ginger BeerShiso Likor

Ozeki Classic 0.3L |12
(warm oder kalt serviert)

Kiyosu 0.1L| 8
Junmai Ginjo, 58% Poliergrad, fruchtiges 0.3L| 22
Aroma, intensiver Reisgeschmack, 0.72L | 48

leichttrocken, leichtes Umami

Housen Nami No Oto Leiro 0L |14
Junmai Daiginjo, 55% Poliergrad, fruchtig,  0.3L | 39
re e trocken, angenehmes Reisaroma, 0,72 | 89
s Umami

%




» ).

VIRGIN COCKTAILS

6
Limetten | Rohrzucker | Soda

7
Apfelsaft | Ananassaft | Lime Juice | Holundersirup | Gurke

7
Orangen | Limetten | Lime Juice | Rohrzucker | Orangensaft
Ananassaft | Maracujasaft

7
Limetten | Minze | Ginger Ale | Rohrzucker

7

Wildbeeren | Limetten | Rohrzucker | Schweppes Russian
Wildberry

7
Limetten | Minze | Lime Juice | Rohrzucker |Guavensaft

7
Orangensaft | Zitronensaft | Lime Juice | Ingwer
Maracujasirup

7
Apfelsaft | Lycheesaft | Lime Juice | Ingwer |
Grenadine | Ginger Ale

7
eesaft | Holundersirup | Limetten | Anchan Tee




COCKTAILS

9.5
Limetten | Minze | Havana Club | Rohrzucker | Soda

9.5
Havana Club | Ahornsirup | Apfel | Zitrone | Lime Juice

10
Havana Club | Holunderlikér | Lime Juice |
Ahornsyrup | Rohrzucker

15
Lime Juice | Zitronensaft Ananassaft | Mandelsirup

9.5
Vodka | Limetten | Schweppes Ginger Beer | Minze

9.5
Vodka | Apricot Brandy | Maracuja | Zitrone

10
Sake | Lavendel | Minze | Zitrone | Anchan Tee

10

Tanqueray Gin | Heering | Grenadine | Zitrone | Soda

Gin | Lime Juice | Limetten
anqueray Gin 9
Brockmans Gin 1

. ' 10
&' ueray Gin | Apfel | Holunderlikor | Zitrone | Minze




WINE

Les Plos Chardonnay Langeuedoc
Villa Huesgen by the Glass Mosel
Munzberg Grauburgunder Pfalz
Oliver Zeter Sauvignon blanc Pfalz

Ca dei Frati Lugana Lombardei

Lumieres Rose de Provence

San Marzano Primitivo Apulien

0.1L

4.5

4.5

4.5

0.1L

4.5

0.1L

4.5

0.2L

8.5

8.5

8.5

10

0.2L

8.5

0.2L

8.5

60.5

0.75L

30

0.75L

30
30 V/
sa5 ONY




PROSECCO & CHAMPAGNE"'
S/

0.1L 0.375L 0.7 " '
Bellussi Extra dry Spumante 5 35 “
Bellussi Spumante DOC 37
Brut rose
De Saint Gall Tradition 1er cru 43 83

SPIRITUOSEN

2cl 4cl 5cl
No 52. Aquavit 4 6
Charteuse (Krauterlikor) 4 6.5
Jagermeiser 3.5 4.5
| Averna 3.5 4.5
Bayleys 4 5.5
Glegtiddich Whiskey 7 '
Beam Whiskey 6 )\)v:

weitere Spirituosen auf Anfrage




